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	Capaian Pembelajaran
	CPL-PRODI yang dibebankan pada MK 

	[bookmark: _Hlk51764058]
	CPL-S-9
	Menunjukkan sikap bertanggung jawab atas pekerjaan di bidang Peternakan secara mandiri

	[bookmark: _Hlk51824507]
	CPL-P-1
	Menguasai pengetahuan dan teknologi peternakan yang efektif dan efisien, meliputi pengembangbiakan, pakan, pengolahan hasil, manajemen pemasaran dan pengorganisasian sistem produksi ternak berkelanjutan

	
	CPL-KU-1
	Mampu menerapkan pemikiran logis, kritis, inovatif, bermutu, dan terukur dalam melakukan jenis pekerjaan di bidang peternakan sesuai dengan standar kompetensi kerja.

	
	CPL-KU-5
	Mampu mengambil keputusan secara tepat dalam konteks penyelesaian masalah di bidang peternakan berdasarkan hasil analisis data dan informasi

	
	CPL-KK-1
	Mampu menerapkan teknologi peternakan yang berorientasi pada peningkatan produksi, efesiensi, kualitas dan keberlanjutan yang dilandasi oleh penguasaan ilmu peternakan yang meliputi pengembangbiakan, pakan, pengolahan hasil, manajemen pemasaran dan pengorganisasian sistem produksi ternak berkelanjutan

	
	Capaian Pembelajaran Mata Kuliah (CPMK) 

	
	CPMK
	Mahasiswa mampu menjelaskan tentang ruang lingkup dan manfaat teknologi pengolahan hasil ternak dalam usaha peternakan karakteristik produk hasil ternak dan teknologi hasil ternak.

	
	CPL=>  Sub-CPMK

	[bookmark: _Hlk51765155]
	CPL-P-1
	Sub-CPMK-1. mampu menjelaskan tentang Pengertian teknologi pengolahan hasil ternak dan ruang lingkup teknologi pengolahan hasil ternak [C2,A3]

	
	
	Sub-CPMK-2. mampu menjelaskan tentang komposisi, kualitas dan produk susu[C2,A3]

	
	
	Sub-CPMK-3. mampu menjelaskan tentang komposisi, kualitas dan produk susu [C2,A3]

	
	
	Sub-CPMK-4. mampu menjelaskan tentang komposisi dan kualitas telur [C2,A3]

	
	CPL-KU-1
	Sub-CPMK-5. mampu memahami dan mengintrepretasikan Prinsip dan tujuan teknologi hasil ternak
dengan sistematis, bermutu, dan terukur [C3,A3]

	
	CPL-KU-5
	Sub-CPMK-6. mampu menggambarkan histologi, komposi kimia dan sifat fisik kulit[C6,A3,P3]

	
	CPL-S-9
	Sub-CPMK-7. mampu menginterpretasi pembelajaran Ilmu dan Teknologi hasil ternak dengan sikap bertanggungjawab [C3,A3,P3] 

	
	CPL-KK-1
	Sub-CPMK-8 mampu menganalisis metode Pengawetan Kulit dan beberapa faktor yang berpengaruh terhadap kualitas kulit mentah [C6,A3,P3]

	
	
	Sub-CPMK-9 mampu mengaplikasikan pengemasan produk hasil ternak [C6,A3,P3]

	Diskripsi Singkat MK
	Mata kuliah ini membahas tentang pengertian dan manfaat teknologi hasil ternak serta kerusakan-kerusakan, hasil ternak dan penyebabnya, pengetahuan kulit dan prinsip-prinsip pengawetan hasil ternak, serta pengemasan hasil ternak.


	Bahan kajian : materi pembelajaran
	1. Pengertian teknologi pengolahan hasil ternak dan ruang lingkup teknologi pengolahan hasil ternak 
2. Komposisi, kualitas dan produk Susu
3. Komposisi dan nilai nutrisi daging
4. Penanganan karkas dan daging
5. Komposisi dan kualitas telur
6. Pengawetan telur
7. Histologi, komposi kimia dan sifat fisik kulit
8. Pengawetan kulit
9. Beberapa faktor yang berpengaruh terhadap kualitas kulit mentah
10. Pengertian dan jenis kemasan serta penentuan tanggal kadarluarsa 


	Pustaka
 
	Utama : 
 
	 
	 
	 

	 
 
 
	1. Astawan M. W. dan M. Astawan, 2009. Teknologi Pengolahan Pangan Hewani Tepat Guna. Akademi Presindo. Jakarta 
2. Aurora,  O.L.,  Spencer,  L.P.E.,  Warner,  D.,  Buttler  and  Halliwel.  1997. Characterization Of  Food Antioxidant.  Illustrated  Using  Connecticut Garlic and Glinger Preparation. Journal Of Food Chemistry. 
3. Hari Purnomo dan Adjiona. 1987. Ilmu Pangan. UI Press. Jakarta. Terjemahan dari Food Science oleh K.A. Buckle, R.A. Edwards, G.H. Fleet dan M. Wootton. 
4. Blakely, J. dan D.H. Bade., 2000. The Science of Animel Husbandry. Nine Edition. Prenticeall, Inc. A Division of Simon and Schuster, Engzlewood Cliffs, Newjersey 07632. USA. 
5. Margono, T., D. Suryati. dan S.Hartinah. 2000. Buku Panduan Teknologi Pangan, Pusat Informasi Wanita dalam Pembangunan PDII-LIPI . Jakarta

	
	Pendukung :
 

	
	1. Jurnal terkait ilmu teknologi hasil ternak
2. Situs-situs yang berkaitan dengan topik mata kuliah ini

	Dosen Pengampu

	Dr. Latifah, S.Pt.

	Mata kuliah syarat
	




	Mg Ke-
	Sub-CPMK (sbg kemampuan akhir yg diharapkan)
	Penilaian
	Bantuk Pembelajaran; Metode Pembelajaran; Penugasan;   [Estimasi Waktu]
	Materi Pembelajaran [Pustaka]
	Bobot Penilaian  %

	
	
	Indikator
	Kriteria & Bentuk
	Tatap muka/Luring
	Daring
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	[bookmark: _Hlk51764593][bookmark: _Hlk51833394]
	Sub-CPMK-1. mampu menjelaskan tentang Pengertian teknologi pengolahan hasil ternak dan ruang lingkup teknologi pengolahan hasil ternak [C2,A3]
	a. Ketepatan teknologi pengolahan hasil ternak
b. Ketepatan Ruang lingkup teknologi pengolahan hasil ternak
c. Ketepatan manfaat dari teknologi hasil ternak dalam usaha peternakan

	Kriteria:

a. Meringkas 
    materi kuliah
b. Kuis-1
	a. Kuliah:
b. Diskusi,
c. [TM: 1x(3x50”)]
Tugas-1: Review 1 Jurnal nasional 
[PT+BM:(1+1)x(2x60”)]
	eLearning: http://bit.ly/e-learningITHTLatifah
	Teknologi pengolahan hasil ternak dan ruang lingkup teknologi pengolahan hasil ternak
[1-5]
	5

	1






	
	
	
	
	
	
	

	2-3
	Sub-CPMK-2. mampu menjelaskan tentang komposisi, kualitas dan produk susu[C2,A3]
	1. Ketepatan klasifikasi susu 
1. Ketepatan komposisi nutrisi susu, 
1. Ketepatan kualitas  fisik kimia serta mikrobiologi susu
	Kriteria:

a. Memberikan review tugas;
b. Kuis-2;
	a. Kuliah:
b. Diskusi,
c. [TM: 2x(3x50”)]
Tugas-2: Review 1 Jurnal internasional [PT+BM:(1+1)x(2x60”)]
	eLearning: http://bit.ly/e-learningITHTLatifah
	Komposisi dan kualitas susu [1-8]
	15

	4-5
	Sub-CPMK-3. mampu menjelaskan tentang komposisi, kualitas dan produk daging [C2,A3]

	1. Ketepatan sifat fisik daging 
1. Ketepatan kimia daging 
1. Ketepatan nutrisi daging
1. Ketepatan struktur dan kualitas daging
	Kriteria:

a. Memberikan review tugas;
b. Kuis-3;
	a. Kuliah:
b. Diskusi,
c. [TM: 2x(3x50”)]
Tugas-3: Review 1 Jurnal internasional [PT+BM:(1+1)x(2x60”)]


	eLearning: http://bit.ly/e-learningITHTLatifah

	Komposisi dan kualitas daging [1-5]
	15

	
	
	
	
	
	
	
	

	6-7
	Sub-CPMK-4. mampu menjelaskan tentang komposisi dan kualitas telur [C2,A3]

	3. Ketepatan sifat fisik telur
3. Ketepatan kimia telur 
3. Ketepatan nutrisi telur
3. Ketepatan struktur  dan kualitas telur

	Kriteria:

a. Memberikan review tugas;
b. Kuis-4;
	a. Kuliah:
b, Diskusi,
[TM: 3x(3x50”)]
Tugas-4: Review 1 Jurnal internasional [PT+BM:(1+1)x(2x60”)]
	eLearning: http://bit.ly/e-learningITHTLatifah

	Komposisi dan kualitas telur [1-5]







	15

	8
	UTS / Evaluasi Tengah Semester: melakukan validasi hasil penilaian, evaluasi dan perbaikan proses pembelajaran berikutnya
	eLearning:
http://bit.ly/e-learningITHTLatifah

	
	

	[bookmark: _Hlk51824206][bookmark: _Hlk51833515]9-10
	Sub-CPMK-5. mampu memahami dan mengintrepretasikan Prinsip dan tujuan teknologi hasil ternak
dengan sistematis, bermutu, dan terukur [C3,A3]
	1. Ketepatan untuk meningkatkan     daya tahan produk
1. Ketepatan penganekaragaman produk olahan hasil
1. Ketepatan metode Fermentasi, pendinginan, dan pembekuan

	Kriteria:
Kuis 5
	a. Kuliah;
b. Discovery Learning, Diskusi dlm kelompok;
[TM: 2x(3x50”)
c. Tugas-3: Mengumpulkan studi kasus
[PT+BM:(1+1)x(2x60”)]
	eLearning: http://bit.ly/e-learningITHTLatifah


	Prinsip teknologi hasil ternak
 [1-5]
	15

	[bookmark: _Hlk51765208] 


11











	Sub-CPMK-6. mampu menggambarkan histologi, komposisi kimia dan sifat fisik Kulit[C6,A3,P3]



	1. Ketepatan histologi kulit
1. Ketepatan komposisi kimia kulit
1. Ketepatan sifat fisik kulit







	Kriteria 
Kuis 6
	a.  Kuliah;
b. Diskusi;
[TM: 1x(3x50”)
c. Tugas-5: 
Review jurnal 
[PT+BM:(1+1)x(2x60”)]
	eLearning:
http://bit.ly/e-learningITHTLatifah


	Histologi, komposisi kimia dan sifat fisik Kulit [1-5]







	10

	12
	Sub-CPMK-8 mampu menganalisis metode Pengawetan Kulit dan beberapa faktor yang berpengaruh terhadap kualitas kulit mentah [C6,A3,P3]
	1. Ketepatan pengawetan kulit
1. Ketepatan faktor yang mempengaruhi kualitas kulit

	Kriteria:
Kuis-7.
	a. Kuliah:
b. Diskusi kelompok kolaboratif
[TM: 1x(3x50”)]
c. Tugas-6: Studi kasus: 
[PT+BM:(1+1)x(2x60”)]
	
• eLearning: http://bit.ly/e-learningITHTLatifah




	Pengawetan Kulit dan beberapa faktor yang berpengaruh terhadap kualitas kulit mentah.[1-5]
	10

	
	
	
	
	
	
	
	

	13
	Sub-CPMK-9 mampu mengaplikasikan pengemasan produk hasil ternak [C6,A3,P3]


	1. Ketepatan pengertian pengemasan
1. Ketepatan jenis-jenis pengemasan
1. Ketepatan tanggal kadarluarsa produk peternakan

	Kriteria:
Kuis-8.
	2. Kuliah:
2. Diskusi kelompok kolaboratif
[TM: 1x(3x50”)]
Tugas-7: Studi kasus: 
[PT+BM:(1+1)x(2x60”)]
	
• eLearning: http://bit.ly/e-learningITHTLatifah
	Pengemasan produk hasil ternak [1-5]
	15

	14
	Tugas dan kuis
	
	
	
	
	
	

	15
	UAS / Evaluasi Akhir Semester: melakukan validasi penilaian akhir dan menentukan kelulusan mahasiswa
	 
	
	
	
	
	












INSTRUMEN PENILAIAN (SIKAP)

Mata Kuliah			: Ilmu dan Teknologi Hasil Ternak
Kode Mata Kuliah		: MKT2309
SKS				: 3
Jurusan/Program Studi		: Peternakan
Capaian Pembelajaran		: CPL S-9. Menunjukkan sikap bertanggung jawab atas pekerjaan di bidang Peternakan secara mandiri
Dosen Pengampu		: Dr. Latifah, S.Pt.

	
No
	
Aspek Pengamatan
	Skor
	

	
	
	Sangat Baik
≥81
	Baik
61≤ skor 81
	Cukup
41≤ skor 61
	Kurang 
21≤ skor  41
	Sangat Kurang
Skor 
	Ket.

	1
	Berdoa sebelum dan sesudah kegiatan  perkuliahan 
	
	
	
	
	
	

	2
	Memberi salam  sebelum  dan sesudah  berpendapat
	
	
	
	
	
	

	3
	Menghargai pendapat orang lain
	
	
	
	
	
	

	4
	Sopan dalam  mengemukakan pendapat
	
	
	
	
	
	

	5
	Menggunakan ilmu teknologi hasil ternak dengan baiik dan benar serta bisa memberi manfaat ilmu yang telah diperoleh.

	
	
	
	
	
	

	Skor
	
	
	
	
	
	








INSTRUMEN PENILAIAN KETERAMPILAN UMUM

Mata Kuliah			: Ilmu dan Teknologi Hasil Ternak
Kode Mata Kuliah		: MKT2309
SKS				: 3
Jurusan/Program Studi		: Peternakan
Capaian Pembelajaran		: CPL-KU-1. Mampu menerapkan pemikiran logis, kritis, inovatif, bermutu, dan terukur dalam melakukan jenis pekerjaan di bidang peternakan sesuai dengan standar kompetensi kerja.
Dosen Pengampu		: Dr. Latifah, S.Pt.

	No.
	Aspek yang Dinilai
	Skor
	Ket.

	
	
	Sangat Baik
Skor ≥ 81
	Baik
61 ≤ Skor ‹ 81
	Cukup
41≤ Skor ‹ 61
	Kurang  
21≤ Skor ‹ 41
	Sangat  Kurang skor ‹ 21
	

	1.
	Ketepatan untuk meningkatkan  daya tahan produk
	
	
	
	
	
	

	2.
	Ketepatan penganekaragaman produk olahan hasil
	
	
	
	
	
	

	3.
	Ketepatan metode Fermentasi, pendinginan, dan pembekuan
	
	
	
	
	
	

	Skor
	
	
	
	
	
	





















INSTRUMEN PENILAIAN KETERAMPILAN UMUM

Mata Kuliah			: Ilmu dan Teknologi Hasil Ternak
Kode Mata Kuliah		: MKT2309
SKS				: 3
Jurusan/Program Studi		: Peternakan
Capaian Pembelajaran		: CPL-KU-5. Mampu mengambil keputusan secara tepat dalam konteks penyelesaian masalah di bidang peternakan berdasarkan hasil analisis data dan informasi
Dosen Pengampu		: Dr. Latifah, S.Pt.

	No.
	Aspek yang Dinilai
	Skor
	Ket.

	
	
	Sangat Baik
Skor ≥ 81
	Baik
61 ≤ Skor ‹ 81
	Cukup
41≤ Skor ‹ 61
	Kurang  
21≤ Skor ‹ 41
	Sangat  Kurang skor ‹ 21
	

	1.
	Ketepatan histologi kulit
	
	
	
	
	
	

	2.
	Ketepatan komposisi kimia kulit

	
	
	
	
	
	

	3.
	Ketepatan sifat fisik kulit
	
	
	
	
	
	

	Skor
	
	
	
	
	
	






















	INSTRUMEN PENILAIAN ( KETERAMPILAN KHUSUS)

Mata Kuliah			: Ilmu dan Teknologi Hasil Ternak
Kode Mata Kuliah		: MKT2309
SKS				: 3
Jurusan/Program Studi		: Peternakan
Capaian Pembelajaran		: CPL-KK-1. Mampu menerapkan teknologi peternakan yang berorientasi pada peningkatan produksi, efesiensi, kualitas dan keberlanjutan yang dilandasi oleh penguasaan ilmu peternakan yang meliputi pengembangbiakan, pakan, pengolahan hasil, manajemen pemasaran dan pengorganisasian sistem produksi ternak berkelanjutan
Dosen Pengampu		: Dr. Latifah, S.Pt.


	No.
	Aspek yang Dinilai
	Skor
	Ket.

	
	
	Sangat Baik
Skor ≥ 81
	Baik
61 ≤ Skor ‹ 81
	Cukup
41≤ Skor ‹ 61
	Kurang  
21≤ Skor ‹ 41
	Sangat  Kurang skor ‹ 21
	

	1. 
	Ketepatan metode pengawetan kulit dan beberapa faktor yang berpengaruh terhadap kualitas kulit mentah
	
	
	
	
	
	

	2.
	Ketepatan mengaplikasikan pengemasan produk hasil ternak
	
	
	
	
	
	

	Skor
	
	
	
	
	
	






INSTRUMEN PENILAIAN (PENGETAHUAN)

Mata Kuliah			: Ilmu dan Teknologi Hasil Ternak
Kode Mata Kuliah		: MKT2309
SKS				: 3
Jurusan/Program Studi		: Peternakan
Capaian Pembelajaran		: Menguasai pengetahuan dan teknologi peternakan yang efektif dan efisien, meliputi pengembangbiakan, pakan, pengolahan hasil, manajemen pemasaran dan pengorganisasian sistem produksi ternak berkelanjutan
Dosen Pengampu		: Dr. Latifah, S.Pt.
		

Soal Ujian Tengah Semester:
1. Apa yang anda ketahui tentang teknologi pengolahan hasil ternak dan ruang lingkup teknologi pengolahan hasil ternak? Jelaskan !
2. Buatlah ilustrasi bagian telur!
3. Jelaskan komposisi nutrisi susu!
4. Gambaran bagian-bagian karkas dan non karkas pada sapi!



Rubrik Penilaian Ujian Tengah Semester

	
No
	
Aspek  Penilaian
	                               Bobot nilai

	
	
	Sangat Baik
≥81
	Baik
61≤ skor 81
	Cukup
41≤ skor 61
	Kurang 
21≤ skor  41
	Sangat Kurang
Skor 
	Ket

	1.
	Ketepatan menjelaskan tentang Pengertian teknologi pengolahan hasil ternak dan ruang lingkup teknologi pengolahan hasil ternak
	
	
	
	
	
	

	2.
	Ketepatan menjelaskan komposisi, kualitas dan produk susu
	
	
	
	
	
	

	3.
	Ketepatan menjelaskan komposisi, kualitas dan produk daging
	
	
	
	
	
	

	4.
	Ketepatan komposisi, kualitas dan produk telur
	
	
	
	
	
	

	Jumlah
	
	
	
	
	
	

	Rata-rata skor
	







Soal Ujian Akhir  Semester

1. Jelakan prinsip dan tujuan teknologi hasil ternak!
2. Apa yang anda ketahui tentang sifat fisik kulit?
3. Jelaskan tentang histologi, komposi kimia dan sifat fisik kulit! 
Rubrik Penilaian Ujian Akhir Semester

	
No
	
Aspek  Penilaian
	                               Bobot nilai

	
	
	Sangat Baik
≥81
	Baik
61≤ skor 81
	Cukup
41≤ skor 61
	Kurang 
21≤ skor  41
	Sangat Kurang
Skor 
	Ket

	1.
	Ketepatan menjelaskan prinsip dan tujuan teknologi hasil ternak
	
	
	
	
	
	

	2.
	Ketepatan histologi, komposi kimia dan sifat fisik kulit
	
	
	
	
	
	

	3
	Ketepatan pengawetan kulit dan pengemasan produk peternakan
	
	
	
	
	
	

	Jumlah
	
	
	
	
	
	

	Rata-rata skor
	








Catatan:
	

	1. Capaian Pembelajaran Lulusan Prodi (CPL-PRODI) adalah kemampuan yang dimiliki oleh setiap lulusan PRODI yang merupakan internalisasi dari sikap, penguasaan pengetahuan dan ketrampilan sesuai dengan jenjang prodinya yang diperoleh melalui proses pembelajaran
2. CPL yang dibebankan pada mata kuliah adalah beberapa capaian pembelajaran lulusan program studi (CPL-PRODI) yang digunakan untuk pembentukan/pengembangan sebuah mata kuliah yang terdiri dari aspek sikap, ketrampulan umum, ketrampilan khusus dan pengetahuan.
3. CP Mata kuliah (CPMK) adalah kemampuan yang dijabarkan secara spesifik dari CPL yang dibebankan pada mata kuliah, dan bersifat spesifik terhadap bahan kajian atau materi pembelajaran mata kuliah tersebut.
4. Sub-CP Mata kuliah (Sub-CPMK) adalah kemampuan yang dijabarkan secara spesifik dari CPMK yang dapat diukur atau diamati dan merupakan kemampuan akhir yang direncanakan pada tiap tahap pembelajaran, dan bersifat spesifik terhadap materi pembelajaran mata kuliah tersebut.
5. Indikator penilaian kemampuan dalam proses maupun hasil belajar mahasiswa adalah pernyataan spesifik dan terukur yang mengidentifikasi kemampuan atau kinerja hasil belajar mahasiswa yang disertai bukti-bukti.
6. Kreteria Penilaian adalah patokan yang digunakan sebagai ukuran atau tolok ukur ketercapaian pembelajaran dalam penilaian berdasarkan indikator-indikator yang telah ditetapkan. Kreteria penilaian merupakan pedoman bagi penilai agar penilaian konsisten dan tidak bias. Kreteria dapat berupa kuantitatif ataupun kualitatif.
7. Bentuk penilaian: tes dan non-tes.
8. Bentuk pembelajaran: Kuliah, Responsi, Tutorial, Seminar atau yang setara, Praktikum, Praktik Studio, Praktik Bengkel, Praktik Lapangan, Penelitian, Pengabdian Kepada Masyarakat dan/atau bentuk pembelajaran lain yang setara.
9. Metode Pembelajaran: Small Group Discussion, Role-Play & Simulation, Discovery Learning, Self-Directed Learning, Cooperative Learning, Collaborative Learning, Contextual Learning, Project Based Learning, dan metode lainnya yg setara.
10. Materi Pembelajaran adalah rincian atau uraian dari bahan kajian yg dapat disajikan dalam bentuk beberapa pokok dan sub-pokok bahasan.
11. Bobot penilaian adalah prosentasi penilaian terhadap setiap pencapaian sub-CPMK yang besarnya proposional dengan tingkat kesulitan pencapaian sub-
         CPMK tsb., dan totalnya 100%.
12. TM=tatap muka, PT=penugasan terstuktur, BM=belajar mandiri
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